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100g HOVADZIE 13,50 €
MieSany klasik tatarak z hovadzej svieCkovej, hrianky, cesnak / 1,3,6,7,10
Steak tartar, toast, garlic.

80¢ CARPACCIO 10,50 €
Hovédzie carpaccio, wasabi majonéza, kapari, parmezan, pinie / 1,3,7
Beef carpaccio, wasabi mayonnaise, capers, parmesan, pine nuts.

1209 MOZZARELLA 12,50 €
Burrata na grilovanych cherry paradajkéch, bazalka, piniové jadra / 1,7
Burrata, grilled cherry tomatoes, basil, pine nuts.

2209 LOPAR 13,50 €
Talianske udeniny, syry, kvaskovy chlebik / 1,3,7
Prosciutto, coppa, salame milano, parmesan, gorgonzola dolce.
Selection of Italian salami and cheese.
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0,331 SLEPACI VYVAR 3,90 €

Rezance, zelenina, masko / 1,3
Chicken broth with noodles.
0,331 DUBAKOVA KREMOVA 4,90 €
Mushrooms cream. / 7
N s

POSLEDNA OBJEDNAVKA DO KUCHYNE 21:30
LAST ORDER TO THE KITCHEN 9:30 PM

Hmotnost mésovej zlozky je uvedena v surovom stave. Hmotnost priloh a Saldtov je uvedend v hotovom stave.

Rozpis alergénov je uvedeny na konci jeddineho listku.

The weight of meat is stated in raw state. The weight of side dishes is stated in prepared state.

Breakdown of allergens can be found at the end of the menu.



HLAVNE JEDLA / MAIN COURSES
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DUBAKOVE RIZOTO 15,90 €
Maslové rizoto s hovadzinkou, dubdky, rukola, parmezan / 7
Butter risotto with beef, mushrooms, parmesan.

CESTOVINY S LOSOSOM 14,90 €
Smotanové tagliolini s lososom, baby Spendt, susené paradajky / 1,3,4,7
Cream tagliolini with salmon, baby spinach, dried tomatoes.

MORKA / TURKEY

Medajlonky z morcacich pfs na cuketovych plackach, dubakova omacka/1,3,7 15,50 €
Turkey medallions with mushroom sauce on courgette pancakes.

Mor¢aci steak 7,90 €
Turkey steak

BRAVCOVE / PORK

Grilovana panenka, smotanové tagliolini s medvedim cesnakom / 1,3,7 17,50 €
Pork tenderloin, with tagliolini and bear garlic.

RYBA / FISH

Grilovany losos, Spargla, zemiakové pyré, smotanova omacka s pdrikom / 4,6,7 22,00 €
Grilled salmon, asparagus, mashed potatoes.

HOVADZIE / BEEF

Chilli con carne 15,50 €

Hovédzia svieckova, Cervena fazula, kukurica.
Beef tenderloin, red beans, sweet corn.

Flank Steak s grilovanou zeleninou, pecené baby zemiaky 19,50 €
Flank Steak, grilled vegetables, baked potatoes.
BURGER 16,50 €

Hovédzi burger, ¢edar syr, hranolky, jalapenos majonéza,
pecené marinované papriky / 1,3,7
Beef burger with chedar cheese, jalapenos dressing, roasted peppers, potato boats.




STEAKY
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HOVADZIA SVIECKOVA Angus Argentina 31,00 €
VyznaCuje sa krehkostou a Stavnatostou.
Tenderlion /Filet steak/.

HOVADZIA SVIECKOVA Angus Argentina 46,50 €
Vyznacuje sa krehkostou a Stavnatostou.
Tenderlion /Filet steak/.

RIBEYE Black Angus Uruguay 31,00 €
Vysokd roStenka-mokré zrenie 14—28 dni

Najprerastenejsi, Stavnaty, tuk mu doddva Specifickl chut.

Wet aging 14—-28 days.

T-BONE 38,00 €
Steak z dvoch druhov mésa roStenka a svieckova.
Steak from two kinds of meat short loin and sirloin.

FLANK STEAK irsko 16,00 €
Pupok mokré zrenie 14—28 dni, Siroky plochy kus svalu

s vyraznou chutou je tuhy a vlknity.

Wide flat piece of muscle with distinct taste is tough and stringy.

WAGYU Ribeye Japonsko 39,00 €
Mramorovanie 5+, kimenie 450 dni s obilim / ponuka podla dostupnosti.
Offer subject to availability.

OCHUTNAVKA STEAKOV /2—3 osoby/ 98,00 €
Steak tasting

200 g Filet steak / Argentina, 200 g Flank steak / rsko, 250 g Ribey black angus / Uruguay

V cene je zahrnutd 2 x priloha, 2 x omécka podla viastného vyberu.

The price includes a side dish and a sauce of your choice.

UPRAVA STEAKOV / STEAK DONENESS

Rare: krvavy (prudko opeceny steak vo vnutri krvavy).

Medium: stredne prepeceny (v strede ruzowy).

Welldone: prepeceny (steak je Uplne prepeceny).

Rare: Dark red in colour with some juice flowing, soft and spongy with no resistance.
Medium: Pale pink in the middle with hardly any juice flowing, firm and springy.
Well-done: Only a trace of pink colour but not dry, spongy and soft and slightly springy.

Beef steaks — Oven grill (na drevenom uhli).
Rdzne druhy hovédzieho mésa pripravovaného na grile.
Different kinds of beef meat made on grill.
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50g DUBAKOVA/7 2,90 €
Mushroom
509  CUCORIEDKOVA 2,90 €
Blueberry
50¢ PEPPER — ZELENE KORENIE / 7 2,90 €
Green peppers
509  SYROVA - CEDAR/7 2,90 €
Chedar cheese
509  OMACKA Z PECENEJ PAPRIKY, CHILLI 2,90 €
from roated peppers
50¢ CHIMICHURRI 2,90 €
509  TATARSKA OMACKA / TARTAR SAUCE / 1,3,7,10 2,90 €
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200 g/100 g STEAK HOUSE 13,50 €
Flank steak, uhorka, cherry paradajka, mix. listov, ¢ervena cibulka, chilli dressing,
araSidy, kvaskovy chlebik / 1,3,5,6,7
Flank steak, chilli, cucumber, onion, cherry tomatoes, peanuts.
200 g/100 g SALAT MANGO 12,50 €
Grilované morcacie prsia, mango, avokado dressing, cherry paradajky, mix listov.
Salad with mango, mango, avocado dressing, grilled turkey.
200 9/60 g KOZI SALAT 12,50 €
Sal4t z marinovanej &ervenej repy, rukola,
piniové jadrd, grilovany kozi syr, kvaskovy chlebik / 1,3,7,8
Marinated beetroot salad, arugula, pine nuts, grilled goat cheese.
200g MIESANY SALAT 4,90 €
Paradajka, uhorka, paprika, mix. listov, cibulka.
Mixed salad, tomatoes, cucumber, onion, red pepper.
1009 RUKOLOWY 4,90 €
Rukola, cherry paradajky, parmezan / 7
Rocket salad with cherry tomatoes, parmesan.
h s




PRILOHY / SIDE DISH

150 g Zemiakovéa kasa /7 3,90 €
Mashed potatoes
150 g Pecené baby zemiaky 3,90 €
Baked potatoes
150 g Zemiakové hranolky 3,90 €
Potato fries
150g Ryza 3,50 €
Rice
200g Grilovana zelenina 4,90 €
Grilled vegetables
200g Fazulové lusky so slaninkou 4,90 €
Green beans with bacon
R s
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150 g PALACINKA 6,80 €

Zapekané palacinky s mascarpone a malinami, karamelova krusta / 1,3,7
Baked pancakes with mascarpone and raspberries.

120g BROWNIE 6,80 €
Pistaciovy krém a mango zmrzlina/ 1,3,7,8
With pistachio cream, mango ice cream.

30g ZMRZLINA 2,10 €
Vanilkova, ¢okoladova, mango / 3,6,7,8
Vanilla, chocolate, mango.

Konzumécia surového a nedostatocne upraveného masa a vajec
sa neodporuca detom, tehotnym a dojciacim Zendm.

ALERGENY:

1. obilniny obsahujuce lepok, 2. kdrovce a vyrobky z nich, 3. vajcia a vyrobky z nich, 4. ryby a vyrobky z nich, 5. araSidy a vyrobky z nich,
6. sojové zrd a vyrobky z nich, 7. mlieko a vyrobky z neho, 8. orechy (mandle, lieskové, viaSské, makadamove, pekanové, queenslandske,
para, keSu, pistacie), 9. zeler a vyrobky z neho, 10. horcica a vyrobky z nej, 11. sezamoveé semend a vyrobky z nich, 12. oxid siricity a siricitany,
13. VICi bob a vyrobky z neho, 14. mékkyse a vyrobky z nich



J (.
KAVA, CAJ / COFFEE, TEA
79 Ristretto 210 €
79 Espresso 2,10 €
79 Espresso lungo 210 €
79 Bezkofeinova kava (decaffeinated coffee) 2,10 €
79 Cappuccino /7 2,80 €
79 lLadova kava s agave sirupom, mlieko / 7 3,80 €
79 Caffe latte / 7 3,30 €
Hot chocolate
1,59 Caj (Cierny, ovocny, bylinkovy) 2,80 €
Tea (black tea, fruit tea, herba tea)
30g Cerstvy Gaj (métovy, zazvorovy) 3,10 €
Fresh tea (peppermint, ginger)
5g Citron 0,50 €
Lemon
0,02 | Mliecko (Tatra) 0,50 €
Milk
20g Med 0,60 €
Honey
100 g Mandle 5,00 €
Almonds
N s
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0,501/11 Yuzu-citrusova 410€/8,20 €
Yuzu pyré, sdda, citrén, pomaranc.
Yuzu puree, orange, fiziwater, lemon.
0,501/11 Malinova / Raspberry 4,10€/8,20 €
Lesné ovocie, citronova Stava, sdda, malinovy sirup.
Forest fruit, fiziwater, raspberries syrup.
0,501/11 Bazova/ Elder lemonade 410€/8,20 €
Bazovy sirup, uhorka, sdda, méta, citron.
Cucumber, mint, elderberry syrup, fiziwater.
R\ s




APERITIVY / APPETIZERS

0,101 Martini 3,50 €

0,201 Hugo 410 €
bazovy sirup, prosecco, sdda

0,301 Aperol-spritz 5,50 €
prosecco, soda

0,301 Limoncello-spritz 5,50 €

citronovy likér, prosecco, soda

BIELE A CERVENE VINA / RED WINE AND WHITE WINE

0,101 Rozlievané (stolové) 2,00 €
Slovak (daily menu)

SUMIVE VINA / SPARKLING WINES

0,751 Hubert 15,00 €

0,751 Prosecco Le Manzane Docg /extra dry/ 28,00 €
Krasna slamovo-zIta farba, vona kvetovych tonov
doplnena o tropické a zahradné ovocie.

0,751 Prosecco Follador Docg Fosélios /brut/ 32,00 €
Ocari Zltym a zelenym ovocim, kvetmi a citrusmi.
Kvet akdcie, orieSky, marhule aj mandarinky.

0,101 Prosecco 2,50 €
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PIVO / BEER
0,501 Plzen 12° 4,00 €
0,301 Plzen 12° 2,40 €
0,331 Corona 5,50 €
0,501 Birell (nealko) 2,70 €
0,501 Erdinger 4,40 €
A s
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NEALKOHOLICKE NAPOJE / NON-ALCOHOLIC DRINK
0,501 Kofola ¢apovana 2,50 €
0,301 Kofola ¢apovana 1,50 €
0,251 Tonic, Vinea 2,80 €
0,20 Jupi (pomaran¢, multivitamin, jablko) 2,80 €
0,331 Coca Cola, Coca Cola zero 2,60 €
0,331 Rajec (nesyteny, jemne syteny, syteny) 2,20 €
0,751 Romerquelle 5,50 €
0,101 Soda 0,50 €
0,101 Citronada 0,50 €
N s
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DESTILATY / DISTILLATES

0,041 Jameson, Jack Daniels, Tullamore 40% 5,00 €

0,041 Chivas Regal 40% 12 . 5,90 €

0,041 Martel v.s.40% 5,90 €

0,04 | Hennessy Fine de Cognac 40% 6,00 €

0,041 Karpatské brandy Special 40% 5,20 €

0,041 Becherovka 38% 3,50 €

0,04 | Jagermeister 35% 4,00 €

0,04 | Slivovica gazdovska 52% 3,50 €

0,041 Vodka finska 40% 3,50 €

0,041 Gin Beaffeater 40% 3,50 €

0,041 Tequila silver 38% 4,00 €

0,041 Borovicka spiSska 40% 3,30 €

0,041 Marhulovica Marsen 42% 4,00 €

0,041 HruSkovica Vilmo$ 37,5% 4,00 €

0,04 | Zacapa 40% /Guatemala 23 r./ 6,80 €

0,04 1 Diplomatico 40% /Venezuela 12 ./ 6,00 €

0,04 | Don papa 40% /Filipiny 7 r./ 6,40 €

0,041 Plantation 40% /Barbados 20 r./ 7,00 €

Obal, taska 0,80 €
A s
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Moznost rezervacie na telefonnom Cisle +421 911 222 918.
Zodpovedna veduca: Andrea StreCkova
Wifi: STEAK_4444_HOUSE
www.steak-house.sk
Platnost cien od 5. 11. 2024
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BIELE VINA

VELTLINSKE ZELENE (KARPATSKA PERLA — suché) 0,751 16,00 €
Vino vyraznej Zlto-zelenej farby s veselou voriou plnou Stavnatych hruSiek a exotického ovocia, chut vina je svieza
a harmonicka.

RULANDSKE SEDE (CHOWANIEC A KRAJCIROVIC — suché) 0,751 24,00 €
Vlynikajuca franclizska odroda s vornou luénych kvetov, véelych plastov a hruSiek. V chuti je vino jemne ovocné
s medovymi tonmi a Stipkou orientalneho korenia. Harmonické kyseliny sa zrenim doplfiaju chlebovinovou chutou.
Doporucujeme k rybke, hydine.

PESECKA LEANKA (CHOWANIEC a KRAJCIROVIC - polosladkeé) 0,751 24,00 €
Vino ma jemnu kvetinovo ovocnd véiu. Ovocné tony pripominajd marhulu.
DEVIN (ViNO RARIGA - suché) 0,751 30,00 €

Odroda slovenského pévodu pre milovnikov vin z aromatickych odrod. Korenista medova chut s nadychom pre-
zretého grepu.

CHARDONNAY (MRVA A STANKO — suché) 0,751 32,00 €
0,101 4,20€

Vino Zltej farby jemnejSieho odtiefia, s decentnou ovocnou vériou tropického ovocia, najméd manga a pomaranca
a s voriou araSidovych orieSkov a véelich plastov. Chut vina je noblesne ovocne delikatna, prepletend sviezimi
kyselinami, s presvedcivou a dihou ovocnou chutou. Odporuca sa podévat: k morskym Specialitam, ¢i bravéovému
méasu na rdzne sposoby.

RIZLING RINSKY (MRVA A STANKO - suché) 0,751 32,00 €

0,101 4,20 €
Vino zelenoZItej farby jemnejsieho odtiefia, s pritaZlivou voiou, najma lipovych kvetov, zrelych jabik a agatového
medu, obohatenou o jemnd medovl korenistost. Chut vina je Struktdrovane ovocnd, so Stavnatou ovocnostou
jabik a citrusového ovocia, s brilantnymi kyselinami a zamatovou minerdlno-ovocnou dochutou. Vino odpori¢ame
podéavat pri teplote 11-13°C ku grilovanému zubacovi so zeleninovym julienne, taktiez k vyprazanym Upravam
bravéového mésa, k husacine a lokSiam s husacou pecefiou.

RULANDSKE SEDE (MRVA A STANKO — suché) 0,751 32,00 €
Vino Zltej farby zlatistého odtienia, s pritaZlivou ovocnou vonou tropického ovocia, najma lici a vyzretych ringlét
a s lahodnou medovou arémou zvyraznenou jemnymi tonmi vone méty a klinCekov. V chuti je vino bohato medo-
vo-ovocné, s ovocnostou najma zrelej marhule, s korenistou pikantnostou a elegantnou ovocno-korenistou dochu-
tou. Vino odporicame podavat pri teplote 10—-12°C k prirodnej Uprave lososa a telacieho mésa a k bielym syrom.

TRAMIN CERVENY (MRVA A STANKO - polosuché) 0,751 32,00 €

0,101 4,20€
Vino vyraznej Zltej farby, s medovo-korenistou vorou, najma duzin li¢i, kvetového medu a muskétovych listov,
obohatenou o jemné mineralne tony. Chut vina je medovo ovocna, s lahodnymi ovocnymi kyselinami, interesantnou
korenistostou a prijemnou nasladlou dochutou. Odportca sa poddvat: k hydine a steakom.

SAUVIGNON BLANC (BABICH — NOVY ZELAND - suché) 0,751 34.00 €
DIhé a neskoré dozrievanie hrozna pocas kratkych sine¢nych dni a chladnych noci, v kombinécii s rychlym spraco-
vanim hrozna po zbere a riadenou fermentaciou v nerezovych tankoch sa spolo¢ne podielaju na typickej senzorike
tejto skvelej odrody, ktora sa stala ambasadorom novozélandského vinarstva v celom svete. Ostra vona zelenej
travy, egreSov a tropického ovocia je doplnend plnou chutou maracuje a bielych broskyn. Jemné kyselinky sa
postarali o vyraznu dlhotrvajicu dochut. Vychladené vyborne chuti ako aperitiv na terase a rovnako dobre podpori
chut lahkych letnych Salatov a morskych plodov.

LUGANA DOC (OTTELLA DOC TALIANSKO — suché) 0,751 30,00 €
Iskriva svetlozlta Cista farba. Vona exotického kandizovaného ovocia, citrusov, jemny naznak minerality, chut je
[ahucka, harmonicka a pritom Stavnato ovocna.

PODPORUJTE PROSIM S NAMI SLOVENSKYCH DODAVATEL OV VINA.



RUZOVE VINA

CABERNET SAUVIGNON (MRVA A STANKO - suché) 0,751 30,00 €
Vino vyrobené z vyzretého hrozna s krasnou staroruzovou farbou. V ovocno-kvetinovej voni dominuju tony Zihlavy
a bazového kvetu. Svieza citrusova chut je doplnena Stavnatou kyselinkou. Je vhodnym partnerom k ¢erstvym Sa-
|atom a l'ahSim dpravam hydiny. NaSe odporucanie — podavame vychladené na 8-10 °C pocas horucich letnych dni.

ALIBERNET (CHOWANIEC a KRAJCIROVIC — polosladkeé) 0,751 26,00 €

0,101 3,50 €

Syta ruzova farba navodzuje atmosféru plnosti. Voiia pripomina lesné plody malin a ¢ucoriedok, je intenzivna. Vino
podavame vychladené na teplotu 8-10 °C napriklad k tvrdym syrom a pecenym alebo grilovanym rybam.

CERVENE VINA

FRANKOVKA MODRA (KARPATSKA PERLA - suché) 0,751 18,00 €
Vino ma farbu prezretych visni, voiia i chut st plné ovocnych vnemov. Buket je typicky Skoricovy s tonmi ribezlo-
vého lekvaru. Vino vyzrievalo vo velkych dubovych sudoch kde ziskalo eleganciu a gulatt chut. V dochuti viadne
harmadnia jemnych taninov a kyseliniek. Ponikame vychladené na 16-18°C napriklad k pecenej kacke ¢i husi
s dusenou Cervenou kapustou.

DUNAJ (CHOWANIEC a KRAJCIROVIC - suché) 0,751 30,00 €
Dunaj pripomina vina juzanského typu. Je tmavocervenej farby, piné ovocnych tonov. Odporicame k divine, steakom,
syrom.

MERLOT (VIA MAGNA - suché) 0,751 24,00 €
Karminovo-Gervena farba. Intenzivna a mohutna vona, ktora ponuka Cierne bobulové ovocie, zrnka ¢erstvo upra-
Zenej kavy, sladké drievko ale aj jemny tanin.

RULANDSKE MODRE (MRVA A STANKO - suché) 0,751 32,00 €
0,101 4,20 €

Vino tehlovo rubinovej farby, s vorfiou podmanivej ovocnosti, najma maliny, slivky, s podténmi vone malincia

a muskatového listu a s nadhernou odrodovou ovocnou sladkostou. V chuti je vino pritazlivo Struktdrované, s bo-

ovocnou dochutou. Odporicame podavat: k roznym Gpravam hydinového alebo jahiiacieho mésa, najlepSie k pe-
¢enému bazantovi alebo holubovi s pinkou z vnitornosti alebo kacacim prsiam na mede a glazirovanou mrkvou,
taktieZ k zrelym bielym a tvrdym syrom.

CABERNET SAUVIGNON (MRVA A STANKO - suché) 0,751 32,00 €
0,101 4,20€

Vino rubinovo granatovej farby jemného odtiefia, s pritazlivou ovocnou vorou najma ténmi cassi a Cierneho bobulo-
vého ovocia a decentnou korenistostou. Chut vina je odrodovo ovocna, s lahodnymi tonmi Ciernych ribezli a grafitu,
podporena harmonickou Strukttrou kyselin a paninou. Hodi sa k Stavnatym dpravam diviny a hovadzieho misa,
najlepsSie k steaku z jelenieho chrbta.

PRIMITIVO DI MANDURIA LU RAPPAIO (MASCA DEL TACCO — suché) 0,751 33,00 €
Tmavo rubinova farba. Nadherna voia ¢ucoriedok a jahodového dzemu, rozmarinu, fialiek a mnozstva inych ténov.
Chut je velmi hladka, hrejiva, komplexnd, s neskutocne dlhou dochutou.

ALAMOS (MALBEC, ARGENTINA - suché) 0,751 32,00 €
Vino z rodiny Catena Zapata.Jeho vona je zmes visni a ¢iernych ribezli ma piné chute ostruzin, kavy a vanilky. Zaver
je dihy nadych zrelého ovocia a trieslovin. Doporucujeme k steakom, divine a syrom.

SHIRAZ (AUSTRALIA - suché) 0,751 32,00 €
Shiraz s plnym telom, trblietavou ¢ervenou farbou a pozdvihujicou ovocnou vonou. Ardma Cerstvych sliviek a cer-
veného ovocia zo zadiatku, neskor postupne prechadza do jemnej a korpulentnej dochuti. Vino ma nadhernt ovoc-
nost s komplexnou barikovostou a delikdtnou pikantnostou. GB 56 Shiraz je vynikajlci v kombinacii s pecenym
mésom, jahiiacim curry a pinymi talianskymi jedlami.

PODPORUJTE PROSIM S NAMI SLOVENSKYCH DODAVATEL OV VINA.



